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Sehr geehrte Safefood-Online Nutzerinnen und Nutzer,

In Safefood-Online gab es im September 346 neue Meldungen. Eine detaillierte Auswertung
nach Produktgruppen, Produkten, Gefahrdungskategorien, Gefdhrdungen und Ursprungslan-

der finden Sie unter Punkt 1 in diesem Newsletter.

Auf lebensmittelwarnung.de wurden im September 2022 in der Summe 33 Riickrufe verof-

fentlicht. Siehe hierzu die Ubersicht unter Punkt 2.

Am 13. September 2022 wurde das 1. Update der EU-Datenbank zu Verarbeitungsfaktoren
fur Riickstdnde von Pflanzenschutzmitteln veroffentlicht. Wir berichten hierzu unter Punkt 3:

,,Aktuelles zu Pestiziden und Kontaminanten®

Unter Punkt 4 und 5 finden Sie News rund um die Themen Lebensmittelsicherheit und Food

Fraud.

Am 28. September 2002 wurden die Ergebnisse der von
der EFSA in Auftrag gegebenen Eurobarometer-Um-
frage zur Einschétzung der Lebensmittelsicherheit ver-
offentlicht. Die Umfrage wurde zwischen dem 21. Mérz
und dem 20. April 2022 in allen Mitgliedsaaten durch-
gefiihrt. Insgesamt nahmen iiber 26.509 Personen an der
Umfrage teil.

Von 7 Faktoren ist der Preis am wichtigsten bei der
Kaufentscheidung. Es folgen Geschmack und Lebens-
mittelsicherheit. Der Anteil der Befragten, die angaben,
dass die Lebensmittelsicherheit ausschlaggebend sei, ist
gegeniiber der letzten Befragung im April 2019 zuriick-
gegangen.

Food safety in the EU

Die Ergebnisse der Umfrage ,,Food Safety in the EU* finden sie hier

Wir hoffen, dass auch diese Ausgabe des Safefood-Online Newsletters Thr Interesse findet
und freuen uns natiirlich iiber Thre Meinung, denn nur so kdnnen wir uns verbessern.

Ihr Safefood-Online Team
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1 Meldungen in Safefood Online: September 2022

Gegeniiber dem Vormonat verzeichnete der September 2022 mit 346 Meldungen ein Plus von
19 Meldungen.

Auffallend ist die relativ hohe Anzahl an Meldungen zu Sesamsamen (47 Meldungen) wegen
Salmonellenfunden. Bei 31 Meldungen stammten die Sesamsamen aus Nigeria.

Anmerkung: Bei dem Vergleich sind nur die RASFF-Meldungen beriicksichtigt, da die Mel-
dungen aus dem EU-Monthly Food Fraud Summary Report erst Mitte des Folgemonats verdf-
fentlicht werden.

Die meisten Meldungen (61) verzeichnete die Produktkategorie Niisse, Nussprodukten und
Samen, gefolgt von der Produktgruppe Obst, Gemiise und Hiilsenfriichte (48 Meldungen) und
Gefliigelfleisch und Gefliigelfleischprodukte (28 Meldungen):

Meldungen September 2022: TOP 10 Produktkategorien

KRUSTENTIERE UND PRODUKTE DARAUS
EINZELFUTTERMITTEL
KRAUTER UND GEWURZE

GETREIDE UND BACKWAREN

FISCH UND FISCHEREIPRODUKTE (AUBER WEICH- UND
KRUSTENTIERE)

GEGENSTANDE UND MATERIALIEN MIT
LEBENSMITTELKONTAKT

DIATETISCHE LEBENSMITTEL,
NAHRUNGSERGANZUNGSMITTEL UND..

GEFLUGELFLEISCH UND GEFLUGELFLEISCHPRODUKTE

OBST, GEMUSE UND HULSENFRUCHTE

NUSSE, NUSSPRODUKTE UND SAMEN

Meldungen

Wie bereits im August liegen auch im September Sesamsamen bei der Auswertung der Mel-
dungen nach Produkten mit deutlichem Abstand (47 Meldungen) an der Spitze der TOP 10.
Alle Meldungen sind auf Salmonellenfunde zuriickzufiihren.

Es folgen Nahrungsergénzungsmittel (12 Meldungen) und Paprika (6 Meldungen):
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Meldungen September 2022: TOP 10 Produkte
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Meldungen

Bei der Auswertung der Meldungen nach Gefahrenkategorien liegen wie im August patho-
gene Keime mit 131 Meldungen auf Platz 1. Hier betrafen 50 Meldungen Salmonellenfunde
in Sesamsamen bzw. in Produkten, die Sesamsamen enthalten (Halva, Tahini). Es folgen
Pestizide mit 46 Meldungen und Mykotoxine mit 23 Meldungen:

Meldungen September 2022: TOP 10 Gefahrenkategorien

SCHWERMETALLE
MIGRATION

FREMDKORPER

NEUARTIGE LEBENSMITTEL
BETRUG

ALLERGENE

CHEMISCHE KONTAMINATION

MYKOTOXINE

PESTIZIDE

PATHOGENE KEIME

Meldungen

Bei der Auswertung nach Gefiahrdungen liegen im September Meldungen zu Salmonellenfun-
den mit weitem Abstand an der Spitze (94 Meldungen). Mit 50 Meldungen entfallen, wie be-
reits erwahnt, mehr als die Hélfte der Meldungen auf Sesamsamen bzw. Produkte, die
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Sesamsamen enthalten. Es folgen Meldungen zu Chlorpyrifos (17 Meldungen) und Aflatoxi-
nen (16 Meldungen):

Meldungen September 2022: TOP 10 Gefihrdungen
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Meldungen

Bei der Auswertung der Meldungen nach Ursprungsland liegt die Tiirkei mit 36 Meldungen
auf Platz 1, davon 9 Meldungen zu Salmonellenfunden in Sesamsamen und 6 Meldungen zu
Mykotoxinen in getrockneten Feigen. Es folgen Nigeria mit 32 Meldungen (davon betrafen

31 Meldungen Salmonellenfunde in Sesamsamen) und China (25 Meldungen).

Meldungen September 2022: TOP 10 Ursprungslander
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Meldungen
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2 Offentliche Warnungen auf lebensmittelwarnung.de im September
2022

Gegeniiber den beiden Vormonaten (18 bzw. 28 Riickrufe im Juni und Juli) hat im September
die Anzahl der auf lebensmittelwarnung.de zu Lebensmitteln bzw. Gegenstinden und Materi-
alien mit Lebensmittelkontakt mit 33 Riickrufen nochmals zugenommen:

Produkt Grund der Warnung/ des Riickrufs
Gefliigel Kottbullar Fremdkorper (Kunststoft)
Teewurst Listeria monocytogenes
Halva Salmonellen
Instant Nudeln Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Fleischsalat Listeria monocytogenes
Dattel-Haselnuss-Creme (bio) Risiko eines mdglichen Schimmelbefalls
Bauernbratwurst E. coli (STEC)
Sesamsamen Salmonellen
Miisli Salmonellen
Makrelenfilet, gerduchert Listeria monocytogenes
Ziegenkise Fremdkorper (Metall)
Matcha Teepulver Benzo(a)pyren, polycyclische Kohlenwasserstoffe
Einmachgléser Migration von Nonylphenol
Halva Salmonellen
Kekse Erhohte 3-MCPD- und Glycidylwerte
Halva mit Vanillegeschmack Salmonellen
Speiseeis 2-Chlorethanol
Frischeiwaffeln Fremdkorper (Metall)
Lorbeerblitter, getrocknet PAK
Veganes Zaziki Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Protein Chips Cheese Salmonellen
Grana Padano Riserva Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Semmelbrdsel Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Vegane Flammspief3e BBQ Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Riesenkalmar Erhohter Cadmiumgehalt
Schweinswiirstchen Listeria monocytogenes
Produkt aus Gefliigelseparatoren- | Listerien
fleisch
Gefliigelwiirstchen Listeria monocytogenes
Gefliigelwiirstchen Listeria monocytogenes
Tahini Salmonellen
Blattspinat, TK Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Zimtsterne Schimmelbildung
Bockwurst in der Dose Fehler bei der Haltbarmachung
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Weitere Informationen zu den Riickrufen finden Sie auf lebensmittelwarnung.de.

3 Aktuelles zu Pestiziden und Kontaminanten

3.1 Erste Aktualisierung der EU-Datenbank zu Verarbeitungsfaktoren fiir Riick-
stinde von Pflanzenschutzmittelriickstinden

Die Riickstdnde von Pflanzenschutzmitteln sind stark vom Grad der Verarbeitung abhingig.
Daher gelten gemdl3 Artikel 20 Verordnung (EG) 395/2005, soweit in den Anhingen II und
IIT keine Riickstandshdchstgehalte fiir verarbeitete und/ oder zusammengesetzte Lebensmittel
festgelegt sind, die Riickstandsgehalte, die in Artikel 18 fiir das unter Anhang I fallende ent-
sprechende Lebensmittel festgelegt sind, wobei durch die Verarbeitung bzw. das Mischen be-
wirkte Verdnderungen der Pestizidriickstandsgehalte zu beriicksichtigen sind. Im Rahmen ei-
nes EFSA-Projektes wurde 2018 die erste EU-Datenbank zu Verarbeitungsfaktoren verdffent-
licht. Am 13. September 2022 wurde nun ein erstes Update der Datenbank vorgestellt. Beide
Versionen der EU-Datenbank zu Verarbeitungsfaktoren finden Sie hier

3.2 Organische Arsenverbindungen

Die EFSA hat eine Literaturstudie zu organischen Arsenverbindungen in Lebensmitteln verdf-
fentlicht. Ziel des Projekts war es, Informationen iiber zwei Gruppen von organischem Arsen
zu sammeln:

- methylierte Verbindungen
- andere organische Arsenarten, z. B. Zucker, Lipide

Die Studie finden Sie hier

4 NEWS Lebensmittelsicherheit

Meldung

ECDC: Epidemiologischer Jahresbericht 2020 zu E. coli Infektionen

CVUA Sigmaringen: Mykotoxine in Getreide und Getreidemahlerzeugnissen — ein Problem
in 20217

Irland: Behorden warnen vor vermehrten E.coli Infektionen
Schottland: 50 Personen durch E. coli O157 Infektionen erkrankt

EU-Pléne zur Reduktion des Pestizideinsatzes kann moglicherweise zur Verschirfung der
Nahrungsmittelkrise fuhren

Alternativen fur den in der EU verbotenen Zusatzstoff Titandioxid
England: Ethylenoxid und Salmonellen in Hihnchen die hidufigsten Beanstandungsgriinde
Neuseeland: Behorden warnen vor Hepatitis A -Infektionen bei Beerenfriichten

Studie: gzuantiﬁzierung des Transfers von Nano-Kunststoffgartikeln in der Nahrungskette
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https://zenodo.org/record/6827098#.YzFmcy-21Hc
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/sp.efsa.2022.EN-7565
https://www.ecdc.europa.eu/sites/default/files/documents/STEC-infection-AER-2020-JD-FINAL.pdf
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=4&Thema_ID=12&ID=3666
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https://www.inoreader.com/article/3a9c6e75bd2d54a9-irish-officials-warn-about-rise-in-e-coli-infections
https://www.foodsafetynews.com/2022/09/almost-50-sick-in-scotland-in-outbreak-from-e-coli-o157/
https://www.foodingredientsfirst.com/news/reviewing-pesticide-cuts-eu-urged-to-scrap-reduction-targets-or-face-exacerbating-food-crisis.html
https://www.foodingredientsfirst.com/news/reviewing-pesticide-cuts-eu-urged-to-scrap-reduction-targets-or-face-exacerbating-food-crisis.html
https://www.foodingredientsfirst.com/news/titanium-dioxide-eu-ban-in-full-force-alternatives-hitting-the-market-fda-review-continues.html
https://www.foodsafetynews.com/2022/09/ethylene-oxide-and-salmonella-feature-in-major-fsa-incidents/
https://www.hortidaily.com/article/9459351/nz-risk-of-hepatitis-a-from-frozen-berries/
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S1748013222002390?via=ihub
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EFSA: Nationale Erndhrungsstudie bei der italienischen Bevolkerung im Alter von 10 bis

74 Jahren (IV. SCAI ADULT)

Osterreich: 3 Tote durch Listerien-Ausbruch
Neuseeland verschérft Kontrollen von Tahini und Halva nach Salmonellenausbruch
USA: Fruchtleder (fruit leather) sind in den USA ein beliebter Snack, konnen jedoch laut

einer Studie der Environmental Working Groug gEWG! hohe Pestizidriickstinde aufweisen
UK: Fast 200 Erkrankungen durch Infektion mit E. coli O1 57a gguelle !noch! unbekannt
Produktriickrufe: ein globaler Uberblick

EU: Agrarminister fordern die Kommission auf, die Vorschriften fiir neue gentechnische
Verfahren zu lockern

Italien: Geflugelwirstchen als

uelle fur Listerien-Ausbruch mit bisher 3 Toten

UK: Anstieg von Salmonellenfunden in Heimtiernahrung auf Fleischbasis
EU kritisiert Kontrollsystem Italiens, Frankreich schneidet besser ab
Lfeedback EU“: Studie kommt zum Schluss, dass die EU mehr Lebensmittel vernichtet als

sie importiert

5 NEWS Food Fraud

Pakistan: 5 Tonnen verfalschte Teeblitter beschlagnahmt
Pakistan: Verfalschte Milch stellt Gesundheitsgefahr dar

USA: Riickruf italienischer Eiprodukte wegen fehelender Exportgenehmigung
Studie: Der “Abdruck” von Sauerstoffisotopen kann die Herkunft von Fisch und Meeres-

friichten nachzeichnen

Indien: Alarmierender Anstieg der Lebensmittelverfilschungen in staatlichen Schulen
USA: Seafood Fraud — eine Studie

Deutschland: Welche Bedeutung hat Food Fraud im Bio-Bereich

Ihre Anregungen, Fragen und Wiinsche zu diesem Newsletter richten Sie bitte direkt an:
info@safefood-online.de
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https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/sp.efsa.2022.EN-7559
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https://www.foodsafetynews.com/2022/09/new-zealand-strengthens-tahini-controls-after-outbreak/
https://www.ewg.org/research/fruit-leather-snack-sometimes-chock-full-pesticides-and-sugar
https://www.ewg.org/research/fruit-leather-snack-sometimes-chock-full-pesticides-and-sugar
https://www.foodsafetynews.com/2022/09/nearly-200-sick-in-uk-e-coli-o157-outbreak/
https://www.lexology.com/library/detail.aspx?g=504878a6-f6db-45ae-aae4-ad742ddc5021
https://www.euractiv.de/section/landwirtschaft-und-ernahrung/news/eu-agrarministerinnen-setzen-auf-gentechnik/
https://www.euractiv.de/section/landwirtschaft-und-ernahrung/news/eu-agrarministerinnen-setzen-auf-gentechnik/
https://www.inoreader.com/article/3a9c6e75ae4d47aa-poultry-sausages-linked-to-deadly-listeria-outbreak-in-italy
https://www.foodsafetynews.com/2022/09/findings-of-salmonella-in-pet-food-continue-to-increase-finds-report/
https://www.foodsafetynews.com/2022/09/eu-critical-of-italian-control-system-france-fares-better/
https://feedbackeurope.org/wp-content/uploads/2022/09/Feedback-EU-2022-No-Time-To-Waste-report-1.pdf
https://feedbackeurope.org/wp-content/uploads/2022/09/Feedback-EU-2022-No-Time-To-Waste-report-1.pdf
https://www.dawn.com/news/1709016/food-authority-seals-fake-tea-factory-in-peshawar
https://pakobserver.net/adulterated-natural-milk-red-alert-for-human-life-in-pakistan-by-nuzair-ahmed-jamro/
https://www.foodsafetynews.com/2022/09/egg-products-imported-from-italy-recalled-because-of-ineligibility-for-export/
https://onlinelibrary.wiley.com/doi/full/10.1111/faf.12703
https://onlinelibrary.wiley.com/doi/full/10.1111/faf.12703
https://www.kmsnews.org/kms/2022/09/17/alarming-rise-in-food-adulteration-in-govt-schools-colleges-across-telangana.html
https://www.vermontlaw.edu/sites/default/files/2022-06/seafood-fraud-analysis-us-legal-approaches_20220627_1153.pdf
https://palmbayherald.com/food-fraud-what-is-it-and-what-effects-is-it-having-on-german-organic-farming/
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Haftungshinweis: Trotz sorgfiltiger inhaltlicher Kontrolle iibernehmen wir keine Haftung fiir die Inhalte externer Links. Fiir den
Inhalt der verlinkten Seiten sind ausschlielich deren Betreiber verantwortlich.

Allgemeine Nutzungsrichtlinien:

1. Das Unternehmen safefood-online GmbH (im Folgenden "safefood-online" genannt), geschéftsansissig Birkenweg.18,
68723 Schwetzingen, betreibt unter der Internet-Adresse www.safefood-online.de eine Website im Internet, die der Infor-
mation und Kommunikation mit Internetusern dient. Der Gegenstand des Unternehmens ist der Unterhalt einer Internetda-
tenbank zur Darstellung von Risiken und Bewertung fiir Lebensmittelsicherheit.

2. Als Anbieter eines Teledienstes wird safefood-online personenbezogene Daten (Einzelangaben iiber personliche oder
sachliche Verhéltnisse einer bestimmten oder bestimmbaren Person) nur insoweit erheben, verarbeiten oder nutzen, als
das zur Durchfiihrung des Teledienstes erforderlich ist (Bestandsdaten). Eine Verarbeitung und Nutzung der Bestandsda-
ten fiir anderweitige Zwecke erfolgt nur dann, wenn Sie als Nutzer Ihre ausdriickliche Einwilligung dazu erteilen. Von uns
wird weder die Benutzung der Website als Einwilligung angesehen, noch ist die Benutzung der safefood-online -Website
von der Erteilung Threr Einwilligung abhéngig.

3. Sie haben das Recht, Ihre Einwilligung zur Speicherung, Verarbeitung und Nutzung Ihrer Daten jederzeit mit Wirkung fiir
die Zukunft zu widerrufen. Die Widerrufserklarung kann schriftlich oder auf elektronischem Wege erfolgen. Wollen Sie
Ihre Einwilligung widerrufen, schicken Sie bitte eine E-Mail an info@ safefood-online.de

4. Verantwortlichkeit fiir Inhalte
a. safefood-online ist fiir eigene Inhalte der Website nach allgemeinen Gesetzen verantwortlich.

b.  Fiir fremde Inhalte, die in der Website zur Nutzung bereitgehalten werden, ist safefood-online nur insoweit ver-
antwortlich, als eine Kenntnis von diesen Inhalten besteht und die technischen und zumutbaren Moglichkeiten
besteht, die Nutzung zu verhindern.

c.  Eine Haftung fiir fremde Inhalte, zu denen lediglich ein Zugang von safefood-online vermittelt wird, ist ausge-
schlossen. Eine automatische und kurzzeitige Vorhaltung fremder Inhalte aufgrund Nutzerabfrage gilt als Zu-
gangsvermittlung. Wir iibernehmen keine Haftung oder Garantie, fiir den Inhalt von Internetseiten, auf die un-
sere Website direkt oder indirekt verweist. Besucher folgen Verbindungen zu anderen Websites und Home-
pages auf eigene Gefahr und benutzen sie geméf den jeweils geltenden Nutzungsbedingungen der entsprechen-
den Websites.

d.  Verpflichtungen zur Sperrung der Nutzung rechtswidriger Inhalte nach den allgemeinen Gesetzen bleiben unbe-
riihrt, wenn safefood-online unter Wahrung des Fernmeldegeheimnisses geméfl §88 TKG von diesen Inhalten
Kenntnis erlangt und eine Sperrung technisch méglich und zumutbar ist.

5. Rechtliche Hinweise
Das Unternehmen safefood-online bemiiht sich, auf dieser Website richtige und vollstindige Informationen zur Verfiigung
zu stellen. Sie iibernimmt jedoch keine Haftung oder Garantie fiir die Aktualitit, Richtigkeit und Vollstandigkeit der be-
reitgestellten Informationen. Wir behalten uns das Recht vor, ohne vorherige Ankiindigung Anderungen oder Erginzun-
gen der bereitgestellten Informationen vorzunehmen.

6.  Urheberrechte
Der Inhalt dieser Website ist urheberrechtlich geschiitzt. safefood-online gewéhrt den Besucher jedoch das Recht, den auf
dieser Website bereitgestellten Text ganz oder ausschnittsweise zu speichern und zu vervielféltigen. Aus Griinden des
Urheberrechts ist die Speicherung und Vervielfiltigung von Bildmaterial oder Grafiken aus dieser Website nicht gestattet.

Safefood-Online GmbH
Birkenweg 18
68723 Schwetzingen
Telefon: +49 (0) 62 02 / 923 697
Telefax: +49 (0) 62 02 / 923 696
E-Mail: info@safefood-online.de
Internet: www.safefood-online.de

Vertretungsberechtigter Geschéftsfiihrer:
Dr. Bernhard Miiller

Sitz der Gesellschaft : Schwetzingen
Registergericht : Amtsgericht Mannheim
Registernummer : HRB 710365

Umsatzsteuer-Identifikationsnummer geméB § 27a Umsatzsteuergesetz:
DE 274 106 454

Inhaltlich Verantwortlicher gemaf § 55 Abs. 2 RStV:
Dr. Bernhard Miiller
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