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Sehr geehrte Safefood-Online Nutzerinnen und Nutzer,

wir freuen uns, Thnen in dieser Ausgabe des Safefood Online Newsletters das neue Modul
»Irendanalyse® innerhalb des Dashboards vorstellen zu konnen. Unter Fragen und Antworten
zur Datenbank Safefood Online erldutern wir neu installierte Auswertefunktionen. Auflerdem
kann das Dashboard jetzt noch individueller konfiguriert werden. Besonders hervorheben
wollen wir die neue Funktion der Trendlinie, die ein- und ausgeblendet werden kann.

Auch im April 2022 gab es Anderungen bei Hochstgehalten fiir Pestizide (MRL). Wie ge-
wohnt finden Sie in dieser Ausgabe wieder die Ubersicht der auf lebensmittelwarnung.de ver-
offentlichten Riickrufe sowie interessante Links zu den Themen Lebensmittelsicherheit und
Food Fraud.

Wir hoffen, dass auch diese Ausgabe des Safefood-Online Newsletters Thr Interesse findet
und freuen uns natiirlich iiber Thre Meinung, denn nur so kdnnen wir uns verbessern.

Ihr Safefood-Online Team

1 Meldungen in Safefood Online: April 2022

Im April hat Anzahl der Meldungen in Safefood Online gegentiber Marz um 103 Meldungen
abgenommen und liegt bei 381 Meldungen.

Anmerkung: Bei dem Vergleich sind nur die RASFF-Meldungen beriicksichtigt, da die Mel-
dungen aus dem EU-Monthly Food Fraud Summary Report erst Mitte des Folgemonats verof-
fentlicht werden.

Die Produktgruppe Obst, Gemiise und Hiilsenfriichte findet sich mit 71 Meldungen an der
Spitze der TOP 10 nach Produktgruppen. Deutlich abgenommen gegeniiber dem Vormonat
haben die Meldungen zu Chlorpyrifos (mit Chlorpyrifos-Ethyl und Chlorpyrifos-Methyl) — 32
Meldungen gegeniiber 63 Meldungen im Mérz. Auf den Pldtzen 2 und 3 liegen die Produkt-
gruppen Niisse, Nussprodukte und Samen (44 Meldungen) sowie Krauter und Gewiirze (36
Meldungen).
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Meldungen April 2022: TOP 10 Produktgruppen
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Die Auswertung nach Produkten ergibt folgendes Bild:

Meldungen April 2022: TOP 10 Produkte

GEFLUGELFLEISCH
ORANGEN
INSTANT-NUDELN
GRAPEFRUIT
PISTAZIEN

BASMATI-REIS

SCHWARZER PFEFFER

PAPRIKA

ERDNUSSE

NAHRUNGSERGANZUNGSMITTEL

0 5 10 15 20 25 30

Meldungen

Auch im April liegen Nahrungsergdnzungsmittel mit 26 Meldungen auf Platz 1 der TOP 10
nach Produkten, gefolgt von Erdniissen (24 Meldungen) sowie Paprika (20 Meldungen). Von
den 20 Meldungen zu Paprika sind 12 Meldungen auf Riickstinde von Acetamiprid zuriickzu-
fiihren. Bei Erdniissen betreffen alle Meldungen Befunde mit Aflatoxinen.
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Die meisten Meldungen weisen die Gefahrenkategorien Pestizide (111 Meldungen) sowie pa-
thogene Keime (88 (Meldungen) auf. Bei der Gefahrenkategorie Pestizide ist mehr als die
Halfte der Meldungen auf Ethylenoxid (31 Meldungen) bzw. Chlorpyrifos (32 Meldungen)
zuriickzufiithren. Mit deutlichem Abstand folgt die Gefahrenkategorie Mykotoxine mit 55
Meldungen:

Meldungen April 2022: TOP 10 Gefahrenkategorien
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Die TOP 10 der Gefdhrdungen ergibt fiir April 2022 folgende Reihenfolge:

Meldungen April 2022: TOP 10 Gefahrdungen
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Im Vergleich zum Vormonat sind die Meldungen zu Chlorpyrifos deutlich zuriickgegangen:
32 Meldungen im April im Vergleich zu 66 Meldungen im Mérz. An erster und zweiter Stelle
nach Gefahren stehen Meldungen iiber Salmonellen (60 Meldungen) und Aflatoxine (52 Mel-
dungen).

Die Auswertung der Meldungen nach dem Ursprungsland der Produkte ergibt folgendes Ran-
king:

Meldungen April 2022: TOP 10 Ursprungsldnder
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Meldungen

48 Produkte hatten als Ursprung Tiirkei, hier vor allem Meldungen (20) zu Paprika, gefolgt
von Indien (41 Meldungen, davon 14 Meldungen zu Erdniissen und 13 Meldungen zu Nah-
rungserginzungsmitteln) sowie Polen (24 Meldungen, davon 17 Meldungen zu Gefliigel).

2 Offentliche Warnungen auf lebensmittelwarnung.de im April 2022

Im April 2022 wurden auf lebensmittelwarnung.de mit 14 Riickrufen deutlich weniger Mel-
dungen eingestellt als im Vormonat (24 Riickrufe):

Produkt Grund der Warnung/ des Riickrufs

Schafskése Nachweis von Photoinitiatoren
Garnelen-Salat Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Eiweil-Toastbrotchen Ethylenoxid

Aprikosen, getrocknet Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Mango, getrocknet Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Schokoladenprodukte Salmonellen
Tomaten-Mozzarella-Wrap Salmonellen
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Burger Sauce Fehlerhafte Allergenkennzeichnung

Feingranulat mit Friichten, Bliiten- | Salmonellen
pollen, Krdutern und Gemiisen

Kise Listeria monocytogenes

Seetang, getrocknet Zu hoher Jodgehalt

Haferdrink Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Weizengriell Chlorpyrifos

Schokolade Salmonellen

Weitere Informationen zu den Riickrufen finden Sie auf lebensmittelwarnung.de.

3 AKktuelles zu Pestiziden und Kontaminanten

3.1 Anderungen von Hochstgehalten fiir bestimmte Pestizide

Am 08. April 2022 wurde die Verordnung (EU) 2022/566 hinsichtlich der Hochstgehalte an
Riickstéinden von Flutianil in oder auf bestimmten Erzeugnissen verdffentlicht.

Beziiglich weiterer Informationen zu den Anderungen verweisen wir auf den verlinkten Ver-
ordnungstext.
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Produkt/ Thema

Meldung

Lebensmittelsicherheit

Komplexitit des Allergenmanagements macht globale Koope-
ration erforderlich

Food Fraud

Die Riickverfolgbarkeit von Parmigiano Regeiano wird durch

Kaseinetiketten mit Mikrochig verbessert

Lebensmittelsicherheit

Salmonellenausbruch in mehreren Lindern in Zusammenhang
mit Schokoladeprodukten

Food Fraud USA.: die groBiten Food Fraud Félle

Food Fraud e-Seminar: Honig-Supply-Chain

Food Fraud Spanische Polizei deckt Netzwerk auf, das Safran félschte
Food Fraud Frankreich: Verfilschungen bei Foie Gras

Lebensmittelsicherheit

LAVES: Untersuchungsergebnisse von Eiern aus Niedersach-
sen auf Salmonellen

Food Fraud

e-nose Detektor im Kampf gegen Food Fraud bei Whiskey

Food Fraud

Fisch, Krebs- und Weichtiere: stimmt die angegebene Tierart?

Lebensmittelsicherheit

Riuckstinde und Kontaminanten in Frischobst aus konventio-
nellem Anbau: Ergebnisse aus 2021

Lebensmittelsicherheit

GFSI: Anforderungen fiir Auditoren

Lebensmittelsicherheit

Lebensmittelsicherheit "auf Radern"

Food Fraud

Weinbetrug in Spanien konnte mit Kernspinresonanztechnolo-
gie der Vergangenheit angehdren

Lebensmittelsicherheit

BfR: Salmonellen und Schokolade

Food Fraud .Greenwashing" und Food Fraud

Lebensmittelsicherheit Kanada: Riickrufe von Blaumohn wegen Salmonellen

Food Fraud Kernspinresonanzspektroskopie im Kampf gegen Food Fraud
Lebensmittelsicherheit FDA: Draft Guidance on Food Allergens

Food Fraud FAO: International and national regulatory strategies to coun-

ter food fraud

Lebensmittelsicherheit

Kinder unter 5 Jahren durch Salmonellen-Schokolade erkrankt

Food Fraud USA: Fille von Lebensmittelbetrug nehmen zu
Food Fraud Warnung vor Betrug mit Sonnenblumendgl

Lebensmittelsicherheit

Israel: Riickruf von Schokoladegrodukten wegen Salmonellen
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5 Fragen und Antworten zur Datenbank Safefood-Online

Welche Auswertemoglichkeiten bietet die ,,Trendanalyse* im Dashboard-Modul?

Wir haben das Modul ,,Dashboard* noch benutzerfreundlicher gestaltet und ein weiteres Aus-
wertemodul ,, Trendanalyse* (fiir Artikel, Gefahrenquellen und Ursprungslédnder) hinzugefiigt.
Jeder User kann die Inhalte individuell nach seinen Anforderungen festlegen.

Innerhalb des Dashboards gibt es wie bisher die Module:

- Meldungen:

Zeitraum: 01.01.2012 bis mit © ohne Folgemeldungen Watchlist Meldungen
26.04.2022 Alle Meldungen
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- Auswertung nach Produktkategorien:
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Zeitraum: 01.01.2012 bis mit © ohne Folgemeldungen Linie Balken Balken in Prozent
03.05.2022
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Auswertung nach Gefiahrdungskategorien:
Auswertung Gefdhrdungskategorie @ -~
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Hinweis:
Bei den Auswertungen:

- Produktkategorien fiir gewdhlte Gefdhrdungskategorien und
- Gefihrdungskategorien fiir gewihlte Produktkategorien

wird die jeweilige Auswahl in dem Fenster, das sich nach einem Klick auf das ,,Zahnradsym-
bol“: |EJ Offnet, vorgenommen.

Neu ist das Modul Trendanalyse mit folgenden Auswerteoptionen:

- Trendanalyse Artikel
- Trendanalyse Gefahrenquelle
- Trendanalyse Ursprungsland

StandardmiBig sind im Dashboard keine Module vorausgewihlt. Jeder User kann individuell
die Module nach seinen Anforderungen konfigurieren. Dies erfolgt durch einen Klick auf das
Feld ,,Modul hinzufiigen*:

+Modul hinzufigen |

Es sind noch keine Module ausgewahlt.

Modul hinzufligen

In dem darauf erscheinenden Pop-Up Fenster erfolgt die Auswahl der Module:

Modul hinzufiligen x

Meldungen

Auswertung Produktkategorie

Auswertung Gefahrdungskategorie
Gefahrdungskategorie fiir gewahlte Produktkategorien
Produktkategorie flir gewahlte Gefahrdungskategorien
Trendanalyse ARTIKEL

Trendanalyse GEFAHRENQUELLE

Trendanalyse URSPRUNGSLAND

Fenster schlieBen

Nach der Auswahl des Moduls kénnen die Vorgaben fiir die einzelnen Module definiert wer-
den. Bei den neuen Modulen zur Trendanalyse sieht das Auswahlfenster wie folgt aus (hier
am Beispiel Trendanalyse Gefahrenquelle):
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Trendanalyse Gefahrenquelle @ 4 X $ B a
INFORMATION
Im Bearbeitungsmodus sind alle anderen Dashboard-Module ausgeblendet!
Konfiguration 0
Name: z.B. XXX
Daten: Es sind keine Daten vorhanden.
& Hinzufugen
Konfiguration speichern und wieder anzeigen | Konfiguration schlieBen
Zeitraum: | 22.03.2020 |bis|05.05.2022 | | Interval: O Monat @ Jahr | ® mit O ohne Folgemeldungen | Trend: O ja @ nein Linia Balken
10
09
08
0.7
06
05
04
03
0.2
01
0
2020 2021 2022
Betroffene Artikel und Ursprungslénder v

Nach der Vergabe des Namens fiir die Trendanalyse konnen dann entweder einzelne Gefah-
renquellen (bzw. Artikel oder Ursprungslinder) fiir die Trendanalyse hinzugefiigt werden. Es
ist auch moglich mehrere Gefahrenquellen (bzw. Artikel oder Ursprungsldander) als Gruppe zu
erfassen. Die Auswertung erfolgt dann summiert fiir die Auswahl. Nach dem Klick auf ,,Hin-
zufiigen* wihlt man ,,als Gruppe anlegen® aus und vergibt einen Namen fiir die neue Gruppe:

Hinzufligen X

Als Gruppe anlegen

Gruppenname eingeben

Suche

Danach kann man in dem Feld ,,Suche* die Gefahrenquellen (bzw. Artikel oder Ursprungs-
lander) auswahlen.

Wichtiger Hinweis: Es sollte erst gespeichert werden, wenn alle Gefahrenquellen (bzw. Arti-
kel oder Ursprungslénder) ausgewihlt sind. Es ist aber auch moglich, nachtriglich weitere
Gefahrenquellen (bzw. Artikel oder Ursprungsliander) zu einer gespeicherten Gruppe hinzuzu-
fiigen. Hierzu klickt man auf das Zahnrad-Symbol ,,konfigurieren®:
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Dashboard konfigu W
.

Trendanalyse Gefahrenquelle - Schwermetalle @ o ~

Daraufhin erscheint das Konfigurationsfenster, in dem man ,,Gruppe bearbeiten* auswéhlt:

Konfiguration (]

Name: lle

Gruppe bearbeiten
2 B Schwermetalle (Aluminium,Blei,Cadmium,Quecksilber,Zink)
Hinzufligen

Konfiguration speichern und wieder anzeigen | Konfiguration schlieBen

Danach erscheint das Auswahlfenster wie unter ,,Hinzufligen* und man kann weitere Gefah-
renquellen (bzw. Artikel oder Ursprungslédnder) auswéhlen und der Trendanalyse hinzufiigen.
Hier wurden die Gefahrenquellen ,,Ethylenoxid und 2-Chlorethanol gruppiert:

Trendanalyse Gefahrenquelle - ETO @ -

Zeitraum: | 28.02.2020 ‘bis ‘ 05.05.2022 ‘ | Interval: @ Monat O Jahr | @ mit O ohne Folgemeldungen | Trend: @ ja O nein Linie Balken

Daten:

250

. ETO (GRUPPE) (1018)

Betroffene Artikel und Ursprungslénder v

Es stehen folgende Optionen zur Verfligung:

1. Startzeitpunkt (Das Ende ist immer der Tag, an dem das Modul aufgerufen wird. So
kann sehr leicht die aktuelle Entwicklung einer Gefahrdung verfolgt werden.

2. Intervall: Monat oder Jahr

3. Mit oder ohne Folgemeldungen

4. Linien- oder Balkendiagramm, jeweils mit Anzeige der ,,Trendlinie* (gestrichelt)

Beim Klick auf das Feld ,,betroffene Artikel und Ursprungsldander klappt eine Tabelle auf,
die die betroffenen Artikel sowie die entsprechenden Ursprungslédnder aufzeigt (jeweils mit
Anzahl der Meldungen):
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Betroffene Artikel und Ursprungslander A

2-Chlorethanol:
Biryani Masala Gewirzmischung (1, Indien 1)
Brotstangen (1, Bosnien und Herzegowina 1)
Calciumcarbonat (2, Indien 1, Osterreich 1)
Chilipulver (1, Indien 1)
E 410 - Johannisbrotkernmehl (2, Dénemark 1, Tirkei 1)
E 412 - Guarkernmehl (1, Indien 1)
E 415 - Xanthan gum (1, China 1)
Emulgator (1, Frankreich 1)
Erdnussaroma (1, Niederlande 1)
Flohsamenschalen (1, Deutschland 1)
Getreidemischung (1, Deutschiand 1)
Gewdrzmischung (1, Philippinen 1)

Instant-Nudelgericht (4, Vietnam 2, Niederlande 1, Slidkorea 1)
Instant-Nudeln (5, China 1, Stidkorea 3, Indonesien 1)
Instant-Reisnudeln (1, Vietnam 1)

Kapseln fiir Arzneimittel, Nahrungserganzungsmittel (1, China 1)
Kurkumapulver (Curcuma longa)_(bio) (2, Indien 2)
Kénigskiimmelsamen (Ajwain) (1, Indien 1)

Moringa-Kapseln, Moringa-Blattpulver (1, Deutschland 1)
Nahrungserganzungsmittel (11, Deutschland 5, Osterreich 1, Vereinigtes Kénigreich 2, Niederlande 1, China 1, Schweiz 1)
Nahrungserganzungsmittel (bio) (1, /ndien 1)

Nudelgericht (1, China 1)

Nudeln (1, Stidkorea 1)

rote Chili (1, Indien 1)

Sesamdressing (1, Deutschland 1)

Sesamsamen (3, Indien 2, Nigeria 1)

Sesamsamendl (bio). (2, /talien 1, Frankreich 1)

Thymian (Thymus vulgaris) (1, Agypten 1)

Vitamin B12 (1, Spanien 1)

weiBe Kidneybohnen (1, Indien 1)

weiBe Zwiebeln (1, Indien 1)

Ethylenoxid:
Amaranth (bio) (5, Indien 5)
Aniskuchen (bio) (1, Indien 1)
Aufguss (1, Frankreich 1)
Backmischungen (1, Niederlande 1)
Backsaaten (1, Niederlande 1)
Backwaren (6, Belgien 1, Frankreich 1, Spanien 1, Indien 1, Tschechien 1, unbekannt 1)
Backwaren (bio) (1, Niederlande 1)
Bagel (1, Belgien 1)

Auszug aus der Liste ,,betroffene Artikel und Ursprungslander

Die Trendanalysen ,,Artikel* und ,,Ursprungsldander* werden wie bei der Trendanalyse ,,Ge-
fahrenquelle* beschrieben angelegt.

Bei der Trendanalyse Artikel werden unterhalb der Grafik die betroffenen Gefahrenquellen
und Ursprungslidnder angezeigt.

Bei der Trendanalyse Ursprungsldnder werden die entsprechenden Artikel und Gefahrenquel-
len angezeigt.
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Die Module konnen auch vergroert (als Vollbild) angezeigt werden:

P03

Vollbild {8

52 A

Linie Balken

Einzelne Module kénne geldscht werden:

loschen

B A~

Linie Balken

Die Reihenfolge der Module kann durch Verschieben gedndert werden:

i verschieben
L A

Linie  Balken

Einzelne Module kénnen auch ausgeblendet werden:

en eingeblendet:

ein- [ausblenden

Dashboard ein- fausblenden

Trendanalyse Artikel - Zitronen @

Ihre Anregungen, Fragen und Wiinsche zu diesem Newsletter richten Sie bitte direkt an:

info@safefood-online.de
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Haftungshinweis: Trotz sorgfiltiger inhaltlicher Kontrolle iibernehmen wir keine Haftung fiir die Inhalte externer Links. Fiir den
Inhalt der verlinkten Seiten sind ausschlieBlich deren Betreiber verantwortlich.

Allgemeine Nutzungsrichtlinien:

1. Das Unternehmen safefood-online GmbH (im Folgenden "safefood-online" genannt), geschéftsanséssig Birkenweg.18,
68723 Schwetzingen, betreibt unter der Internet-Adresse www.safefood-online.de eine Website im Internet, die der Infor-
mation und Kommunikation mit Internetusern dient. Der Gegenstand des Unternehmens ist der Unterhalt einer Internetda-
tenbank zur Darstellung von Risiken und Bewertung fiir Lebensmittelsicherheit.

2. Als Anbieter eines Teledienstes wird safefood-online personenbezogene Daten (Einzelangaben iiber personliche oder
sachliche Verhéltnisse einer bestimmten oder bestimmbaren Person) nur insoweit erheben, verarbeiten oder nutzen, als
das zur Durchfiihrung des Teledienstes erforderlich ist (Bestandsdaten). Eine Verarbeitung und Nutzung der Bestandsda-
ten fiir anderweitige Zwecke erfolgt nur dann, wenn Sie als Nutzer Ihre ausdriickliche Einwilligung dazu erteilen. Von uns
wird weder die Benutzung der Website als Einwilligung angesehen, noch ist die Benutzung der safefood-online -Website
von der Erteilung Threr Einwilligung abhéngig.

3. Sie haben das Recht, Ihre Einwilligung zur Speicherung, Verarbeitung und Nutzung Ihrer Daten jederzeit mit Wirkung fiir
die Zukunft zu widerrufen. Die Widerrufserklarung kann schriftlich oder auf elektronischem Wege erfolgen. Wollen Sie
Ihre Einwilligung widerrufen, schicken Sie bitte eine E-Mail an info@ safefood-online.de

4. Verantwortlichkeit fiir Inhalte
a. safefood-online ist fiir eigene Inhalte der Website nach allgemeinen Gesetzen verantwortlich.

b.  Fiir fremde Inhalte, die in der Website zur Nutzung bereitgehalten werden, ist safefood-online nur insoweit ver-
antwortlich, als eine Kenntnis von diesen Inhalten besteht und die technischen und zumutbaren Moglichkeiten
besteht, die Nutzung zu verhindern.

c.  Eine Haftung fiir fremde Inhalte, zu denen lediglich ein Zugang von safefood-online vermittelt wird, ist ausge-
schlossen. Eine automatische und kurzzeitige Vorhaltung fremder Inhalte aufgrund Nutzerabfrage gilt als Zu-
gangsvermittlung. Wir iibernehmen keine Haftung oder Garantie, fiir den Inhalt von Internetseiten, auf die un-
sere Website direkt oder indirekt verweist. Besucher folgen Verbindungen zu anderen Websites und Home-
pages auf eigene Gefahr und benutzen sie geméf den jeweils geltenden Nutzungsbedingungen der entsprechen-
den Websites.

d.  Verpflichtungen zur Sperrung der Nutzung rechtswidriger Inhalte nach den allgemeinen Gesetzen bleiben unbe-
riihrt, wenn safefood-online unter Wahrung des Fernmeldegeheimnisses gemdf3 §88 TKG von diesen Inhalten
Kenntnis erlangt und eine Sperrung technisch méglich und zumutbar ist.

5. Rechtliche Hinweise
Das Unternehmen safefood-online bemiiht sich, auf dieser Website richtige und vollstindige Informationen zur Verfiigung
zu stellen. Sie iibernimmt jedoch keine Haftung oder Garantie fiir die Aktualitit, Richtigkeit und Vollstidndigkeit der be-
reitgestellten Informationen. Wir behalten uns das Recht vor, ohne vorherige Ankiindigung Anderungen oder Erginzun-
gen der bereitgestellten Informationen vorzunehmen.

6.  Urheberrechte
Der Inhalt dieser Website ist urheberrechtlich geschiitzt. safefood-online gewéhrt den Besucher jedoch das Recht, den auf
dieser Website bereitgestellten Text ganz oder ausschnittsweise zu speichern und zu vervielfiltigen. Aus Griinden des
Urheberrechts ist die Speicherung und Vervielfiltigung von Bildmaterial oder Grafiken aus dieser Website nicht gestattet.

Safefood-Online GmbH
Birkenweg 18
68723 Schwetzingen
Telefon: +49 (0) 62 02 / 923 697
Telefax: +49 (0) 62 02 / 923 696
E-Mail: info@safefood-online.de
Internet: www.safefood-online.de

Vertretungsberechtigter Geschéftsfiihrer:
Dr. Bernhard Miiller

Sitz der Gesellschaft : Schwetzingen
Registergericht : Amtsgericht Mannheim
Registernummer : HRB 710365

Umsatzsteuer-Identifikationsnummer geméf § 27a Umsatzsteuergesetz:
DE 274 106 454

Inhaltlich Verantwortlicher gemaf § 55 Abs. 2 RStV:
Dr. Bernhard Miiller
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