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Seite 1/10


http://www.safefood-online.de/

Safefood-Online -

Risiken erkennen und Chancen erhohen

Sehr geehrte Safefood-Online Nutzerinnen und Nutzer,

wir freuen uns, Thnen heute den neuen Safefood-Online Newsletter zusenden zu konnen. Sie-
finden neben den Auswertungen der Meldungen aus Juni 2022 wie gewohnt die Ubersicht der
auf lebensmittelwarnung.de veroffentlichten Riickrufe sowie interessante Links zu den The-
men Lebensmittelsicherheit und Food Fraud. Au3erdem informieren wir iiber einen Verord-
nungsentwurf der EU-Kommission zur Reduzierung des Einsatzes von Pestiziden. Unter
»Fragen und Antworten zur Datenbank Safefood-Online* erldutern wir, welche Auswerte-
moglichkeiten das Modul ,,Gefédhrdungskategorie fiir gewéhlte Produktkategorien* im Dash-
board bietet.

Im Rahmen ihrer Biodiversitétsstrategie hat die EU-Kommission einen Verordnungsentwurf
mit dem Ziel veroffentlicht, 80% der europdischen Lebensrdume in schlechtem Zustand wie-
derherzustellen und um alle Okosysteme zu renaturieren (siehe auch Factsheets — Nature Res-
toration Law).

Wir hoffen, dass auch diese Ausgabe des Safefood-Online Newsletters Thr Interesse findet
und freuen uns natiirlich iiber Thre Meinung, denn nur so kdnnen wir uns verbessern.

Ihr Safefood-Online Team

1 Meldungen in Safefood Online: Juni 2022

Safefood-Online verzeichnet im Juni 2022 353 neue Meldungen und damit 29 Meldungen we-
niger als im Vormonat.

Anmerkung: Bei dem Vergleich sind nur die RASFF-Meldungen beriicksichtigt, da die Mel-
dungen aus dem EU-Monthly Food Fraud Summary Report erst Mitte des Folgemonats verof-
fentlicht werden.

An der Spitze der Meldungen nach Produktgruppen liegen mit deutlichem Abstand Obst, Ge-
miise und Hiilsenfriichte mit 73 Meldungen. 29 Meldungen sind auf Chlorpyrifos, Ethyl-
Chlorpyrifos und Methyl-Chlorpyrifos zuriickzufiihren. Es folgt die Produktgruppe Diéteti-
sche Lebensmittel, Nahrungsergianzungsmittel und angereicherte Lebensmittel mit 39 Mel-
dungen sowie die Produktgruppe Gefliigelfleisch und Gefliigelfleischprodukte mit 33 Mel-
dungen:
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https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/10/0
https://environment.ec.europa.eu/publications/nature-restoration-law_en
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Meldungen Juni 2022: TOP 10 Produktkategorien
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Nach Produkten gab es im Juni 2022 die meisten Meldungen in Safefood-Online zu Nah-
rungserganzungsmitteln (32 Meldungen). 8 Meldungen davon betreffen einjdhrigen Beiful3
(Artemisia annua) und Schlafbeere (Withania somnifera). Zitronen liegen mit 17 Meldungen
auf Platz 2, gefolgt von Erdniissen mit 8§ Meldungen.

Meldungen Juni 2022: TOP 10 Produkte
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Bei der Auswertung der Meldungen nach Gefahrenkategorien liegen im Juni Meldungen zu
Pestiziden an erster Stelle, gefolgt von pathogenen Keimen (71 Meldungen) und — mit deutli-
chem Abstand - Mykotoxinen (28 Meldungen). Ca. die Hélfte der Meldungen zu Pestiziden
haben Ethylenoxid/ 2-Chlorethanol bzw. Chlorpyrifos als Ursache:

Meldungen Juni 2022: Gefahrenkategorien
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Bezogen auf Gefiahrdungen gab es im Juni die meisten Meldungen wegen Salmonellenfunden
(55 Meldungen) sowie Chlorpyrifos (34 Meldungen) und Aflatoxinen (23 Meldungen):

Meldungen Juni 2022: TOP 10 Gefahrdungen
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Nachfolgend die Darstellung der Meldungen nach Ursprungsland. Die meisten Lebensmittel
der Meldungen im Juni 2022 kamen aus der Tiirkei (45 Meldungen), Polen (34 Meldungen)
und China (26 Meldungen):

Meldungen Juni 2022: TOP 10 Ursprungslinder

MAROKKO
FRANKREICH
DEUTSCHLAND
BRASILIEN

SPANIEN

INDIEN

NIEDERLANDE

CHINA

POLEN

TURKEI

Meldungen

Mehr als die Hélfte der Meldungen mit Ursprung Tiirkei betrafen Zitronen, Paprika, Pistazien
und Grapefruits. Die meisten Meldungen mit Ursprung Polen betrafen Gefliigel und Gefliigel-
fleischprodukte.

2 Offentliche Warnungen auf lebensmittelwarnung.de im Juni 2022

Auf lebensmittelwarnung.de wurden im Juni 2022 18 Riickrufe zu Lebensmitteln bzw. Ge-
genstinden und Materialien mit Lebensmittelkontakt eingestellt:

Produkt Grund der Warnung/ des Riickrufs
Erdnussbutter Salmonellen
Tahini Salmonellen
Puffreis mit Schokolade Fremdkorper (Kunststoft)
Tahini Salmonellen
Loslicher Bohnenkaffee Fremdkorper (Kunststoft)
Langbohnen, TK Pestizide
Mate Anthrachinon
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https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/50/0
https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/50/0
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Tahini Salmonellen

Halva Salmonellen

Champagner MDMA (Ecstasy)
Sumach-Gewlirzzubereitung Nicht zugelassener Farbstoff
Shrimps Mikrobiologisches Risiko
Tahini Salmonellen

Kise Listeria monocytogenes

Irish Cream Truffles Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Bambussprossen Fremdkorper (Glas)
Aprikosenkerne Cyanid

Mais Chips Nachweis von Tropanalkaloiden

Weitere Informationen zu den Riickrufen finden Sie auf lebensmittelwarnung.de.

3 AKktuelles zu Pestiziden und Kontaminanten

Am 22. Juni 2022 hat die EU-Kommission einen Verordnungsentwurf zu Pestiziden verof-
fentlicht. Die Neuregelungen haben zum Ziel bis 2030 den Pestizideinsatz um 50% zu redu-
zieren. Weitere Informationen zu diesem Thema finden Sie auf den Seiten der EU-Kommis-

sion.

Siehe auch die Pressemitteilung des Umweltbundesamtes zu diesem Thema.

4 NEWS

Produkt/ Thema

Meldung

Lebensmittelsicherheit

FAO sammelt Best Practice zu Food Safety Management

Lebensmittelsicherheit

USA: einer Studie zufolge sollen Lebensmittelallergien mit ei-
nem geringeren COVID-19-risiko verbunden sein

Food Fraud

Belgien: Festnahmen bei Ermittlungen zu Pferdefleischbetrug

Lebensmittelsicherheit

USA: CDC veroffentlicht Food Safety Alert zu Erdnussbutter
wegen Salmonellen

Food Fraud

USA: Angesichts der Versorgungsengpisse bei Babynahrung
gibt die FDA Ratschldge zur Erkennung von Filschungen

Food Fraud

Indien: Verhaftungen wegen Betrug mit Getranken und Ge-
wiirzen (Chili)

Lebensmittelsicherheit

WHO: World Food Safety Day 2022
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http://www.lebensmittelwarnung.de/
https://ec.europa.eu/food/system/files/2022-06/pesticides_sud_eval_2022_reg_2022-305_en.pdf
https://ec.europa.eu/commission/presscorner/detail/de/QANDA_22_3694
https://ec.europa.eu/commission/presscorner/detail/de/QANDA_22_3694
https://www.umweltbundesamt.de/presse/pressemitteilungen/neue-eu-verordnung-weniger-pestizide-geht-nur
https://www.foodsafetynews.com/2022/06/fao-tries-to-collect-good-food-safety-management-practices/
https://www.foodingredientsfirst.com/news/food-allergies-are-linked-to-lower-covid-19-risk-flags-study.html
https://www.foodingredientsfirst.com/news/food-allergies-are-linked-to-lower-covid-19-risk-flags-study.html
https://www.foodsafetynews.com/2022/06/arrests-made-in-horse-meat-fraud-investigation-in-belgium/
https://www.cdc.gov/salmonella/senftenberg-05-22/index.html
https://www.cdc.gov/salmonella/senftenberg-05-22/index.html
https://www.securingindustry.com/food-and-beverage/amid-shortages-fda-gives-advice-on-spotting-fake-infant-formula/s104/a14496/#.YrAgGi-21Hc
https://www.securingindustry.com/food-and-beverage/amid-shortages-fda-gives-advice-on-spotting-fake-infant-formula/s104/a14496/#.YrAgGi-21Hc
https://www.dawn.com/news/1693323/12-arrested-for-sale-of-unwholesome-food-items
https://www.dawn.com/news/1693323/12-arrested-for-sale-of-unwholesome-food-items
https://www.who.int/campaigns/world-food-safety-day/2022
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Lebensmittelsicherheit

WHO: Globale Strategie fur Lebensmittelsicherheit 2022-
2030

Lebensmittelsicherheit

Schweden: neuer Nanosensor soll innerhalb von Minuten Pes-
tizide auf Obst nachweisen

Lebensmittelsicherheit

BfR: Gesundheitsrisiko von Ethylenoxid in Lebensmitteln

Lebensmittelsicherheit

Ecstasz in Chamgagner. Warnungen n Euroga ausgeweitet

Lebensmittelsicherheit

Rickruf in Florida von Backwaren aus Spanien wegen Verun-
reinigung mit Insekten

Lebensmittelsicherheit

UK Netzwerk zur Verbesserung der Lebensmittelsicherheit
gegriundet

Food Fraud

UK: FSA beschlagnahmt Schoko-Riegel wegen Betrug

Food Fraud

WHO: Cyber-Bedrohungen und Food Defense

Lebensmittelsicherheit

Mexiko: mehrere hundert Menschen erkrankt durch Clenbu-
terol in Fleisch

Lebensmittelsicherheit

Niederlande: Liicken in der Allergeninformation fiir Verbrau-
cher

Lebensmittelsicherheit

BfR in Kiirze: Zahlen & Fakten

Lebensmittelsicherheit

EU: Vorschlag fiir eine neue Verordnung zur Reduzierung des
Finsatzes von Pestiziden

Lebensmittelsicherheit

USA: Riickruf von Smoothies wegen Noroviren

Food Fraud Italien: Mann in Italien verhaftet wegen Erpressungsversuch
mit vergifteten Lebensmitteln in Superméirkten
Food Fraud Irland: Audit-Report zu Fleisch und Fleischprodukten beziig-

lich Kennzeichnung und Riickverfolgbarkeit

Lebensmittelsicherheit

EU: Richtwerte fiir MOAH in Lebensmitteln veroffentlicht

Lebensmittelsicherheit

BfR: Welt-Almanach zur Lebensmittelsicherheit

Lebensmittelsicherheit

CDU/ CSU-Fraktion fordert neue Regeln bei Gentechnik

Food Fraud

Obst und Gemiise aus Marokko, Agypten und der Tiirkei mit
Ursprung Spanien in den Verkehr gebracht

Lebensmittelsicherheit

CVU Freiburg: Tahini und Halva - Gefahrenquelle fiir Salmo-
nellenerkrankungen

Lebensmittelsicherheit

Kanada: Kanadische TiO2-Entscheidung "sicher fiir den Kon-
sum" kollidiert mit EU-Verbot
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https://cdn.who.int/media/docs/default-source/food-safety/who-global-strategy-food-safety-2022-2030.pdf?sfvrsn=66cdef40_18&download=true
https://cdn.who.int/media/docs/default-source/food-safety/who-global-strategy-food-safety-2022-2030.pdf?sfvrsn=66cdef40_18&download=true
https://www.newfoodmagazine.com/news/165546/pesticide-on-fruit-detected-in-minutes-thanks-to-new-technology/
https://www.newfoodmagazine.com/news/165546/pesticide-on-fruit-detected-in-minutes-thanks-to-new-technology/
https://www.bfr.bund.de/de/gesundheitsrisiko_von_ethylenoxid_in_lebensmitteln-299015.html
https://www.foodsafetynews.com/2022/06/ecstasy-in-champagne-warning-in-europe-expanded-one-dead/
https://www.foodsafetynews.com/2022/06/baked-goods-from-spain-recalled-in-florida-over-adulteration-from-insect-filth/
https://www.foodsafetynews.com/2022/06/baked-goods-from-spain-recalled-in-florida-over-adulteration-from-insect-filth/
https://www.ukri.org/news/food-safety-network-to-tackle-9-billion-food-poisoning-challenge/
https://www.ukri.org/news/food-safety-network-to-tackle-9-billion-food-poisoning-challenge/
https://www.newfoodmagazine.com/news/165821/100000-worth-of-counterfeit-wonka-bars-seized-in-london/
https://www.foodsafetynews.com/2022/06/cyber-threats-and-current-landscape-put-food-defense-on-agenda/
https://www.foodsafetynews.com/2022/06/hundreds-sick-in-mexico-linked-to-clenbuterol-in-meat/
https://www.foodsafetynews.com/2022/06/hundreds-sick-in-mexico-linked-to-clenbuterol-in-meat/
https://www.foodsafetynews.com/2022/06/dutch-control-finds-gaps-in-allergen-information-given-to-consumers/
https://www.foodsafetynews.com/2022/06/dutch-control-finds-gaps-in-allergen-information-given-to-consumers/
https://www.bfr.bund.de/cm/350/bfr-in-kuerze-zahlen-fakten-2021.pdf
https://ec.europa.eu/food/plants/pesticides/sustainable-use-pesticides_de
https://ec.europa.eu/food/plants/pesticides/sustainable-use-pesticides_de
https://www.foodsafetynews.com/2022/06/revive-organics-recalls-smoothies-and-oats-over-norovirus-concerns/
https://www.foodsafetynews.com/2022/06/man-arrested-in-italy-after-threats-to-adulterate-food-products/
https://www.foodsafetynews.com/2022/06/man-arrested-in-italy-after-threats-to-adulterate-food-products/
https://www.fsai.ie/uploadedFiles/Enforcement_and_Audit/Audit/Reports/Audit%20of%20Food%20Business%20Operator%20Compliance%20with%20Meat%20Labelling%20and%20Traceability%20Requirements.pdf
https://www.fsai.ie/uploadedFiles/Enforcement_and_Audit/Audit/Reports/Audit%20of%20Food%20Business%20Operator%20Compliance%20with%20Meat%20Labelling%20and%20Traceability%20Requirements.pdf
https://ec.europa.eu/food/system/files/2022-05/reg-com_toxic_20220421_sum.pdf
https://worldfoodsafetyalmanac.bfr.berlin/index.php?title=Main_Page
https://dserver.bundestag.de/btd/20/023/2002342.pdf
https://www.moroccoworldnews.com/2022/05/348914/spain-denounces-fraud-attempts-to-sell-moroccan-products-as-spanish
https://www.moroccoworldnews.com/2022/05/348914/spain-denounces-fraud-attempts-to-sell-moroccan-products-as-spanish
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=2&ID=3615
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=2&ID=3615
https://www.foodingredientsfirst.com/news/titanium-dioxide-discord-as-canada-safe-to-consume-tio2-decision-clashes-with-eu-ban.html
https://www.foodingredientsfirst.com/news/titanium-dioxide-discord-as-canada-safe-to-consume-tio2-decision-clashes-with-eu-ban.html
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5 Fragen und Antworten zur Datenbank Safefood-Online

In diesem Newsletter mochten wir Thnen das Modul Gefahrdungskategorie fiir gewihlte Pro-
duktkategorien im Safefood-Online Dashboard vorstellen.

Mit diesem Auswerte-Tool erhilt man schnell eine Ubersicht, welches die hiufigsten Gefihr-
dungen in den jeweiligen Produktkategorien sind und wie sich diese iiber einen bestimmten
Zeitraum hinweg entwickelt haben.

In dem Modul Gefahrdungskategorie fiir gewahlte Produktkategorien legt man zunichst den
Zeitraum fest, ob die Auswertung mit oder ohne Folgemeldungen erfolgen sollen und die Dar-
stellung (in Prozent oder nach Anzahl der Meldungen). Uber das Zahnradsymbol werden die
Produktkategorien festgelegt.

Gefahrdungskategorie fiir gewdhlte Produktkategorien #

Zeitraum: 01.01.2012 bis mit @ ohne Folgemeldungen In Prozent Anzahl
31.12.2021

In dem nachfolgenden Beispiel wurde als Produktkategorie ,,Getreide und Backwaren®:
ausgewdhlt:
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Man kann hier gut erkennen wie sich die Meldungen fiir Ethylenoxid/ 2-Chlorethanol bzw.
Chlorpyrifos (Gefahrdungskategorie: Pestizide) in 2021 ausgewirkt haben. Die Kategorie Pes-
tizide hatte in dieser Produktkategorie die meisten Meldungen (30,9% bzw. 82 Meldungen).

Hinweis: Geht man mit dem Mauszeiger auf die jeweilige Gefahrdungskategorie, so wird der
Anteil der Meldungen in Prozent bzw. die Anzahl der Meldungen in dieser Gefdhrdungskate-
gorie angezeigt.

Hier noch eine weitere Auswertung fiir die Produktkategorie ,,Niisse, Nussprodukte und Sa-

.,

men
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Spielten in dieser Produktkategorie Pestizide bis 2019 nur eine geringe Rolle, so war diese
Gefdhrdungskategorie in den Jahren 2020 und 2021 zusammen mit Mykotoxinen die héu-
figste Ursache fiir die Meldungen in Safefood-Online (2021: 51,7% und 387 Meldungen,
2021: 26,8% und 129 Meldungen).

Hinweis:

Durch Klicken auf die Gefdhrdungskategorie in der Legende konnen fiir eine individuelle
Darstellung auch einzelne Kategorien abgewihlt werden.

Ihre Anregungen, Fragen und Wiinsche zu diesem Newsletter richten Sie bitte direkt an:

info@safefood-online.de
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Haftungshinweis: Trotz sorgfiltiger inhaltlicher Kontrolle iibernehmen wir keine Haftung fiir die Inhalte externer Links. Fiir den
Inhalt der verlinkten Seiten sind ausschlielich deren Betreiber verantwortlich.

Allgemeine Nutzungsrichtlinien:

1. Das Unternehmen safefood-online GmbH (im Folgenden "safefood-online" genannt), geschéftsanséssig Birkenweg.18,
68723 Schwetzingen, betreibt unter der Internet-Adresse www.safefood-online.de eine Website im Internet, die der Infor-
mation und Kommunikation mit Internetusern dient. Der Gegenstand des Unternehmens ist der Unterhalt einer Internetda-
tenbank zur Darstellung von Risiken und Bewertung fiir Lebensmittelsicherheit.

2. Als Anbieter eines Teledienstes wird safefood-online personenbezogene Daten (Einzelangaben iiber personliche oder
sachliche Verhéltnisse einer bestimmten oder bestimmbaren Person) nur insoweit erheben, verarbeiten oder nutzen, als
das zur Durchfiihrung des Teledienstes erforderlich ist (Bestandsdaten). Eine Verarbeitung und Nutzung der Bestandsda-
ten fiir anderweitige Zwecke erfolgt nur dann, wenn Sie als Nutzer Ihre ausdriickliche Einwilligung dazu erteilen. Von uns
wird weder die Benutzung der Website als Einwilligung angesehen, noch ist die Benutzung der safefood-online -Website
von der Erteilung Threr Einwilligung abhéngig.

3. Sie haben das Recht, Ihre Einwilligung zur Speicherung, Verarbeitung und Nutzung Ihrer Daten jederzeit mit Wirkung fiir
die Zukunft zu widerrufen. Die Widerrufserklarung kann schriftlich oder auf elektronischem Wege erfolgen. Wollen Sie
Ihre Einwilligung widerrufen, schicken Sie bitte eine E-Mail an info@ safefood-online.de

4. Verantwortlichkeit fiir Inhalte
a. safefood-online ist fiir eigene Inhalte der Website nach allgemeinen Gesetzen verantwortlich.

b.  Fiir fremde Inhalte, die in der Website zur Nutzung bereitgehalten werden, ist safefood-online nur insoweit ver-
antwortlich, als eine Kenntnis von diesen Inhalten besteht und die technischen und zumutbaren Moglichkeiten
besteht, die Nutzung zu verhindern.

c.  Eine Haftung fiir fremde Inhalte, zu denen lediglich ein Zugang von safefood-online vermittelt wird, ist ausge-
schlossen. Eine automatische und kurzzeitige Vorhaltung fremder Inhalte aufgrund Nutzerabfrage gilt als Zu-
gangsvermittlung. Wir iibernehmen keine Haftung oder Garantie, fiir den Inhalt von Internetseiten, auf die un-
sere Website direkt oder indirekt verweist. Besucher folgen Verbindungen zu anderen Websites und Home-
pages auf eigene Gefahr und benutzen sie geméf den jeweils geltenden Nutzungsbedingungen der entsprechen-
den Websites.

d.  Verpflichtungen zur Sperrung der Nutzung rechtswidriger Inhalte nach den allgemeinen Gesetzen bleiben unbe-
riihrt, wenn safefood-online unter Wahrung des Fernmeldegeheimnisses gemédf3 §88 TKG von diesen Inhalten
Kenntnis erlangt und eine Sperrung technisch méglich und zumutbar ist.

5. Rechtliche Hinweise
Das Unternehmen safefood-online bemiiht sich, auf dieser Website richtige und vollstindige Informationen zur Verfiigung
zu stellen. Sie iibernimmt jedoch keine Haftung oder Garantie fiir die Aktualitit, Richtigkeit und Vollstandigkeit der be-
reitgestellten Informationen. Wir behalten uns das Recht vor, ohne vorherige Ankiindigung Anderungen oder Erginzun-
gen der bereitgestellten Informationen vorzunehmen.

6.  Urheberrechte
Der Inhalt dieser Website ist urheberrechtlich geschiitzt. safefood-online gewéhrt den Besucher jedoch das Recht, den auf
dieser Website bereitgestellten Text ganz oder ausschnittsweise zu speichern und zu vervielfaltigen. Aus Griinden des
Urheberrechts ist die Speicherung und Vervielfiltigung von Bildmaterial oder Grafiken aus dieser Website nicht gestattet.

Safefood-Online GmbH
Birkenweg 18
68723 Schwetzingen
Telefon: +49 (0) 62 02 / 923 697
Telefax: +49 (0) 62 02 /923 696
E-Mail: info@safefood-online.de
Internet: www.safefood-online.de

Vertretungsberechtigter Geschéftsfiihrer:
Dr. Bernhard Miiller

Sitz der Gesellschaft : Schwetzingen
Registergericht : Amtsgericht Mannheim
Registernummer : HRB 710365

Umsatzsteuer-Identifikationsnummer geméB § 27a Umsatzsteuergesetz:
DE 274 106 454

Inhaltlich Verantwortlicher gemaf § 55 Abs. 2 RStV:
Dr. Bernhard Miiller
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