Safefood-Online

Risiken erkennen und Chancen erhdhen

Sehr geehrte Safefood-Online
Nutzerinnen und Nutzer,

Safefood-Online verzeichnete im
Februar 440 neue Meldungen. Die
Auswertungen finden Sie wie ge-
wohnt unter Punkt 1.

Im vergangenen Monat wurden auf
lebensmittelwarnung.de 20 6ffentli-
che Riickrufe zu Lebensmitteln sowie
Gegenstanden und Materialien mit
Lebensmittelkontakt eingestellt
(siehe Punkt 2).

Punkt 3 ,Aktuelles zu Pestiziden

und Kontaminanten” informiert

iber neue Hochstgehalte fiir Nikotin

sowie fiir Deoxynivalenol (DON) und

H-2/HT-2 Toxin. AulRerdem berichten
wir Uber die Hintergriinde zu Funden

von Mono-n-hexylyphthalat in Urin.

News rund um die Themen Lebens-
mittelsicherheit und Food Fraud fin-
den Sie unter den Punkten 4 und 5.

Im Thema des Monats stellen wir die
Datenbank OpenFoodTox der Europai-
schen Behorde fiir Lebensmittelsi-
cherheit (EFSA) vor.

Das Bundesamt fiir Verbraucher-
schutz und Lebensmittelsicherheit
(BVL) hat den ,Trendbericht Zoono-
sen” fiir 2022 veroffentlicht.

Der Bericht enthalt die vom BVL an
die EFSA iibermittelten Daten.

Trendbericht Zoonosen

Berichtsjahr 2022

Quelle: BVL

LETTER

Hintergrund ist die EU-Richtlinie
2003/99/EG (Zoonosen-Uberwa-
chungsrichtlinie), die jeden EU-Mit-
gliedstaat verpflichtet, Daten zur Be-
wertung von Zoonosen und ihren Erre-
gern sowie zu Antibiotikaresistenzen
zu erfassen und an die EFSA zu (iber-
mitteln.

Hier noch der Link zu dem ,One
Health 2022 Zoonosen Report der
EFSA und des ECDC (Européisches
Zentrum fiir die Pravention und Kon-
trolle von Krankheiten).

Wir hoffen, dass auch diese Ausgabe
des Safefood-Online Newsletters Ihr
Interesse findet und freuen uns natdr-
lich Gber Ihre Meinung.

lhr Safefood-Online Team


https://www.lebensmittelwarnung.de/
https://www.bvl.bund.de/SharedDocs/Berichte/11_TrendberichtZoonosen/TrendberichtZoonosen_Berichtsjahr2022.pdf?__blob=publicationFile&v=4
https://www.bvl.bund.de/SharedDocs/Berichte/11_TrendberichtZoonosen/TrendberichtZoonosen_Berichtsjahr2022.pdf?__blob=publicationFile&v=4
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:32003L0099
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:32003L0099
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/j.efsa.2023.8442
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/j.efsa.2023.8442

(M Meldungen in Safefood-Online: Februar 2024

Im Februar ist die Anzahl der Meldungen gegeniiber dem Vormonat
wieder angestiegen:

= Februar 2024: 440
=  Januar 2024: 389
= Dezember 2023: 398

Die Meldungen aus Februar 2024 teilen sich auf in:

=  Warnmeldungen: 105
= Grenzzuriickweisungen 134
= Informationsmeldungen 201
Anmerkung:

Bei dem Vergleich sind nur die RASFF-Meldungen beriicksichtigt, da die Meldungen aus dem EU-Monthly Food Fraud
Summary Report erst Mitte des Folgemonats verdffentlicht werden.

Auf Platz 1 der Auswertung nach Produktkategorien liegt die Produktkategorie Obst, Gemise und Hiilsenfriichte mit 88
Meldungen. 62 Meldungen betrafen Funde von Pestiziden, davon 21 Meldungen zu Chlorpyrifos. Auf Rang 2 folgt die Pro-
duktgruppe Niisse, Nussprodukte und Samen mit 49 Meldungen, davon 30 Meldungen zu Aflatoxinen. Die Produktkatego-
rie Getreide und Backwaren folgt auf Rang 3 mit 32 Meldungen. Ein Drittel der Meldungen entfallen auf Reis und Reis-
erzeugnisse:

Meldungen Februar 2024: Top 10 Produktkategorien
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(M Meldungen in Safefood-Online: Februar 2024

Gegeniiber Januar haben die beiden Produkte mit den meisten Meldungen die Reihenfolge getauscht: Mit 15 Meldungen
(davon 13 Meldungen wegen Aflatoxinen) liegen im Februar Erdniisse auf Platz 1 der Auswertung nach Produkten, ge-
folgt von Nahrungserganzungsmitteln mit 14 Meldungen. Pistazien liegen mit 13 Meldungen unverandert auf dem dritten

Rang:

Meldungen Februar 2024: Top10 Produkte

Austern

CBD-0I

Reis

Futtermittel fir Hunde
Feigen (getrocknet)
Sesamsamen

Orangen

Pistazien
Nahrungsergéanzungsmittel

Erdniisse

o
(S}

w

—_

—)
o
—
s~
3

—

10

'y
(9]

20

Meldungen

Bei der Auswertung der Meldungen nach Gefahrenkategorien liegen Pestizide mit 106 Meldungen an erster Stelle. 40
Meldungen (38%) betrafen Chlorpyrifos. Pathogene Keime und Mykotoxine folgen mit 76 bzw. 40 Meldungen:

Meldungen Februar 2024: Top 10 Gefahrenkategorien
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(M Meldungen in Safefood-Online: Februar 2024

Nach Gefahrdungen liegen Salmonellen auf Rang 1 mit 42 Meldungen, gefolgt von Chlorpyrifos und Aflatoxinen mit 40
bzw. 35 Meldungen:

Meldungen Februar 2024: Top 10 Produkte
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AbschlieRend noch die Auswertung der Meldungen nach dem Ursprungsland der Produkte:

Meldungen Februar 2024: Top 10 Ursprungslander
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Auf Rang 1 nach der Herkunft der Produkte liegt China mit 36 Meldungen. Die Tirkei folgt auf dem zweiten Platz mit 34
Meldungen, gefolgt von Frankreich mit 25 Meldungen.
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Auf

wurden im Februar 20 6ffentliche Warnungen zu Lebensmitteln bzw. Gegenstanden und

Materialien mit Lebensmittelkontakt veroffentlicht:

Produkt
Spaghetti, glutenfrei

Helva mit Pistazien

Siilze, in Scheiben (verpackt)

Ingwer, kandiert
Couscous
Spirulina
Mohnpaste
Tortilla Chips

Strudelteig
Cookies

Falafal Ballchen
Backwaren, diverse
Cevapcici

Brot, bio

Cookies

Cookies

Cookies

Cookies
Schoko-Riegel mit Beeren

Rotkohl (im Glas)

Grund der Warnung / des Riickrufs

Fehlerhafte Allergenkennzeichnung (kann Gluten enthalten)

Salmonellen

E. coli, Enterobakterien, koagulase-positive Staphylokokken

Erhohte Schwefeldioxidgehalte

Fehlerhafte Allergenkennzeichnung

Polycyclische aromatische Kohlenwasserstoffe (PAK)
Fehlerhafte Allergenkennzeichnung

Enthélt Azofarbstoffe (E 110, E 129) ohne Warnhinweise,

fehlerhafte Allergen-

kennzeichnung, Kennzeichnung nur in englischer Sprache

Fehlerhaftes MHD

Fremdkorper (Metall)

Gefahr nicht ausreichender Erhitzung bei der Herstellung
Fremdkorper (Metall)

Fremdkorper (Metall)

Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Fremdkorper (Metall)

Fremdkorper (Metall)

Fremdkorper (Metall)

Fremdkorper (Metall)

Fehlerhafte Allergenkennzeichnung

Fremdkorper (Glas)

Weitere Informationen zu den Warnmeldungen finde Sie auf
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https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/10/0
https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/10/0

3.

Aktuelles zu Pestiziden und Kontaminanten

VO (EU) 2024/451

Mit der VO (EU) 2023/377 wurden bereits in 2023 Riick-
standshéchstgehalte (RHG) fiir Nikotin neu eingefiihrt
bzw. bestehende Grenzwerte gesenkt. Nachdem die Wirt-
schaft der Kommission spezifische Uberwachungsdaten
vorlegte, hat die Kommission mit der VO (EU) 2024/451
die Riickstandshochstgehalte fiir alle Gewiirze auf

0,3 mg/kg festgelegt.

Fir weitere Informationen verweisen wir auf den verlinkten
Verordnungstext.

Neue Hochstgehalte fiir Deoxyni-
valenol (DON) und T-2/HT-2 Toxin

In der EU sollen ab 01. Juli 2024 neue bzw. gednderte
Hochstgehalte fiir Deoxynivalenol (DON) sowie T-2/HT-2
Toxin gelten.

= Deoxynivalenol (DON):
VO-Entwurf
Anhang

= T2/HT-2 Toxin:
VO-Entwurf
Anhang

Weitere Infos zu den neuen Regelungen (mit einer tabellari-
schen Ubersicht der gednderten Grenzwerte) sind auch auf

den Seiten von AGRINFO zu finden:

Reduction of maximum levels of deoxynivalenol in cereals
and cereal products

Maximum levels for T-2/HT-2 toxins in food

Wir informieren Sie (iber die Veroffentlichung der Verord-
nungen im Amtsblatt der Europdischen Kommission.

Mono-n-hexylphthalat (MnHexP)

Das BfR hat am 13. Februar 2024 Informationen zu Mono-
n-hexylphthalat (MnHexP) in Urinproben ver&ffentlicht.

Hintergrund ist die Nachuntersuchung des Landesamtes
fir Natur, Umwelt und Verbraucherschutz Nordrhein-West-
falen (LANUV) von &lteren Urinproben von Kindern wegen
eines Verdachtsfalls. Das LANUV hat am 31. Januar 2024
unter dem Titel ,Neue Funde von Weichmacher im Kinder-
urin” eine Pressemitteilung zu dem Thema herausgege-
ben.

Das Umweltbundesamt hat am 06. Februar 2024 Fragen
und Antworten zu dem Thema verdffentlicht.

In der Mitteilung vom 23. Februar 2024 hat das BfR festge-
stellt, dass ,die in Urinproben nachgewiesenen Konzentra-
tionen des Stoffes Mono-n-hexylphthalat (MnHexP) nach
einer ersten, vorlaufigen Bewertung keinen Anlass fiir eine
erhéhte Besorgnis geben.
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202400451&qid=1708513562451
https://members.wto.org/crnattachments/2024/SPS/EEC/24_00024_00_e.pdf
https://members.wto.org/crnattachments/2024/SPS/EEC/24_00024_01_e.pdf
https://members.wto.org/crnattachments/2024/SPS/EEC/24_00026_00_e.pdf
https://members.wto.org/crnattachments/2024/SPS/EEC/24_00026_01_e.pdf
https://agrinfo.eu/book-of-reports/reduction-of-maximum-levels-of-deoxynivalenol-in-various-foods/
https://agrinfo.eu/book-of-reports/reduction-of-maximum-levels-of-deoxynivalenol-in-various-foods/
https://agrinfo.eu/book-of-reports/maximum-levels-for-t-2-and-ht-2-toxins-in-foods/
https://www.bfr.bund.de/cm/343/mnhexp-hintergrundinformationen-zum-nachweis-des-abbauproduktes-eines-weichmachers-in-urinproben.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/mnhexp-hintergrundinformationen-zum-nachweis-des-abbauproduktes-eines-weichmachers-in-urinproben.pdf
https://www.lanuv.nrw.de/suche?tx_kesearch_pi1%5Bsword%5D=MNHEXP
https://www.lanuv.nrw.de/landesamt/veroeffentlichungen/pressemitteilungen/details/4157-neue-funde-von-weichmacher-im-kinderurin
https://www.umweltbundesamt.de/themen/fund-eines-weichmachers-in-urinproben-fragen
https://www.umweltbundesamt.de/themen/fund-eines-weichmachers-in-urinproben-fragen
https://www.bfr.bund.de/cm/343/mnhexp-in-urinproben-erste-einschaetzungen-zu-gesundheitlichen-wirkungen.pdf

NEWS - Linksammlung

Lebensmittelsicherheit

O

Einer neuen Studie zufolge kdnnte eine Pilzerkrankung
die weltweite Weizenproduktion bis 2050 um 13 % ver-
ringern, was einem Verlust von 60 Millionen Tonnen
pro Jahr entspricht. Der Pilz Magnaporthe oryzae (Er-
reger des Reisbrandes und einer der wirtschaftlich be-
deutendsten Pflanzenpathogene) gedeiht unter den
durch den Klimawandel geschaffenen Bedingungen in
tropischen Regionen

GrofRbritannien: Vorschlag fiir Grenzwerte von Ethylen-
oxid in Lebensmittelzusatzstoffen

ECDC: Listeriose - epidemiologischer Jahressbericht
2022

ECDC: Shigellose - epidemiologischer Jahresbericht
2022

ECDC: Salmonellosen - epidemiologischer Jahresbe-
richt 2022

ECDC: STEC-Infektionen - epidemiologischer Jahres-
bericht 2022

ECDC: Yersiniosen - epidemiologischer Jahresbericht
2022

EU-Parlament stimmt fiir den Verordnungsvorschlag
zu Pflanzen aus den neuen genomeditierten Techni-
ken

O

Wissenschaftskreis Genomik und Gentechnik e.V.:
Pressemitteilung zur Abstimmung im EU-Parlament
Uber den Kommissionsvorschlag zur Regulierung von
genomeditierten Pflanzen

Australien und Neuseeland: Gentechnisch veranderte
Banane erstmals von Aufsichtsbehorden zugelassen

Schweiz: Bundesamt fiir Umwelt hat einen Freiset-
zungsversuch mit gentechnisch veranderter Gerste un-
ter Auflagen bewilligt

CVUA Sigmaringen: Alternariatoxine in Tomatenpro-
dukten

Bericht des wissenschaftlichen Ausschusses der spa-
nischen Agentur fiir Lebensmittelsicherheit und Ernah-
rung (AESAN) Uber die Auswirkungen des Klimawan-
dels auf Lebensmittelallergien

CVUA Freiburg: 20 Jahre Gentechnik Erntemonitoring
in Baden-Wiirttemberg

ECDC: Antimikrobielle Resistenzen (AMC) in Bakterien
von Menschen und zur Lebensmittelerzeugung ge-
nutzten Tieren

Frankreich: Die lebensmittelbedingten Erkrankungen
erreichten 2022 den hochsten Stand seit Beginn der
Uberwachung im Jahr 1987 und setzten den vor der
COVID-19-Pandemie beobachteten Aufwartstrend fort.

Wissensliicken und kiinftiger Bedarf bei der Allergen-
vorhersage von Lebensmitteln

CVUA Freiburg: Gentechnik und Lebensmittel 2023: Er-
gebnisse aus Baden-Wiirttemberg

EU: Nachweis von NGT-Produkten zur Forderung von

Innovation in der Européischen Union (Projekt: Detec-
tive)
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https://www.nature.com/articles/s41558-023-01902-2
https://www.nature.com/articles/s41558-023-01902-2
https://www.nature.com/articles/s41558-023-01902-2
https://www.nature.com/articles/s41558-023-01902-2
https://www.nature.com/articles/s41558-023-01902-2
https://www.nature.com/articles/s41558-023-01902-2
https://www.nature.com/articles/s41558-023-01902-2
https://www.nature.com/articles/s41558-023-01902-2
https://www.foodsafetynews.com/2024/02/fsa-proposes-ethylene-oxide-limit-to-align-with-eu/
https://www.foodsafetynews.com/2024/02/fsa-proposes-ethylene-oxide-limit-to-align-with-eu/
https://www.ecdc.europa.eu/en/publications-data/listeriosis-annual-epidemiological-report-2022
https://www.ecdc.europa.eu/en/publications-data/listeriosis-annual-epidemiological-report-2022
https://www.ecdc.europa.eu/en/publications-data/shigellosis-annual-epidemiological-report-2022
https://www.ecdc.europa.eu/en/publications-data/shigellosis-annual-epidemiological-report-2022
https://www.ecdc.europa.eu/en/publications-data/salmonellosis-annual-epidemiological-report-2022
https://www.ecdc.europa.eu/en/publications-data/salmonellosis-annual-epidemiological-report-2022
https://www.ecdc.europa.eu/en/publications-data/stec-infection-annual-epidemiological-report-2022
https://www.ecdc.europa.eu/en/publications-data/stec-infection-annual-epidemiological-report-2022
https://www.ecdc.europa.eu/en/publications-data/yersiniosis-annual-epidemiological-report-2022
https://www.ecdc.europa.eu/en/publications-data/yersiniosis-annual-epidemiological-report-2022
https://www.europarl.europa.eu/news/en/press-room/20240202IPR17320/new-genomic-techniques-meps-back-rules-to-support-green-transition-of-farmers
https://www.europarl.europa.eu/news/en/press-room/20240202IPR17320/new-genomic-techniques-meps-back-rules-to-support-green-transition-of-farmers
https://www.wggev.de/eu-parlament-stimmt-fuer-neue-genomische-techniken-ngt/
https://www.wggev.de/eu-parlament-stimmt-fuer-neue-genomische-techniken-ngt/
https://www.wggev.de/eu-parlament-stimmt-fuer-neue-genomische-techniken-ngt/
https://www.wggev.de/eu-parlament-stimmt-fuer-neue-genomische-techniken-ngt/
https://www.newscientist.com/article/2417568-genetically-modified-banana-approved-by-regulators-for-first-time/
https://www.newscientist.com/article/2417568-genetically-modified-banana-approved-by-regulators-for-first-time/
https://www.bafu.admin.ch/bafu/de/home/dokumentation/medienmitteilungen/anzeige-nsb-unter-medienmitteilungen.msg-id-100058.html
https://www.bafu.admin.ch/bafu/de/home/dokumentation/medienmitteilungen/anzeige-nsb-unter-medienmitteilungen.msg-id-100058.html
https://www.bafu.admin.ch/bafu/de/home/dokumentation/medienmitteilungen/anzeige-nsb-unter-medienmitteilungen.msg-id-100058.html
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=4&Thema_ID=2&ID=3930
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=4&Thema_ID=2&ID=3930
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/fr.efsa.2024.FR-0018?mi=3on2w69&af=R&SeriesKey=29401399&content=articlesChapters&sortBy=Earliest&target=default
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/fr.efsa.2024.FR-0018?mi=3on2w69&af=R&SeriesKey=29401399&content=articlesChapters&sortBy=Earliest&target=default
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/fr.efsa.2024.FR-0018?mi=3on2w69&af=R&SeriesKey=29401399&content=articlesChapters&sortBy=Earliest&target=default
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/fr.efsa.2024.FR-0018?mi=3on2w69&af=R&SeriesKey=29401399&content=articlesChapters&sortBy=Earliest&target=default
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=17&ID=3932
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=17&ID=3932
https://www.ecdc.europa.eu/en/publications-data/antimicrobial-consumption-and-resistance-bacteria-humans-and-food-producing
https://www.ecdc.europa.eu/en/publications-data/antimicrobial-consumption-and-resistance-bacteria-humans-and-food-producing
https://www.ecdc.europa.eu/en/publications-data/antimicrobial-consumption-and-resistance-bacteria-humans-and-food-producing
https://www.foodsafetynews.com/2024/02/outbreaks-hit-record-high-in-france-in-2022/
https://www.foodsafetynews.com/2024/02/outbreaks-hit-record-high-in-france-in-2022/
https://www.foodsafetynews.com/2024/02/outbreaks-hit-record-high-in-france-in-2022/
https://www.foodsafetynews.com/2024/02/outbreaks-hit-record-high-in-france-in-2022/
https://www.frontiersin.org/articles/10.3389/falgy.2024.1297547/full
https://www.frontiersin.org/articles/10.3389/falgy.2024.1297547/full
https://www.cvua-freiburg.de/uploaddoc/cvuafr/gentechnik_2023_CVUA_FR_Langfassung.pdf
https://www.cvua-freiburg.de/uploaddoc/cvuafr/gentechnik_2023_CVUA_FR_Langfassung.pdf
https://cordis.europa.eu/project/id/101137025
https://cordis.europa.eu/project/id/101137025
https://cordis.europa.eu/project/id/101137025

NEWS - Linksammlung

Food Fraud

K _ . .
%) EU: Entwurf einer sog. Frithstiicks-Richtlinie enthalt ) Frankreich: Unternehmen sollen Mineralwasser illegal

Verpflichtung zur Herkunftsangabe bei Honig behandelt haben

) Norwegen: Firma verkaufte iiber einen ldngeren Zeit-
raum nicht zum Verzehr geeigneten TK-Lachs

) GroRbritannien: Betrug bei Handel mit Hahnchen

) USA: In Restaurants sollen 25 % bis 70 % der Meeres-
friichte absichtlich falsch etikettiert sein, vor allem um
billigere Arten als die teureren und gefragteren auszu-

geben

) Neue Methoden zur Authentifizierung von Paprikapul-
ver
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https://www.consilium.europa.eu/en/press/press-releases/2024/01/30/breakfast-directives-council-and-parliament-strike-deal-to-improve-consumer-information-for-honey-fruit-jams-and-fruit-juices/
https://www.consilium.europa.eu/en/press/press-releases/2024/01/30/breakfast-directives-council-and-parliament-strike-deal-to-improve-consumer-information-for-honey-fruit-jams-and-fruit-juices/
https://www.foodsafetynews.com/2024/02/norwegian-firm-found-to-have-sold-unfit-to-eat-salmon/
https://www.foodsafetynews.com/2024/02/norwegian-firm-found-to-have-sold-unfit-to-eat-salmon/
https://www.foodsafetynews.com/2024/02/men-sentenced-in-chicken-theft-case/
https://www.tastingtable.com/1158683/11-red-flags-to-look-for-at-a-seafood-restaurant/
https://www.tastingtable.com/1158683/11-red-flags-to-look-for-at-a-seafood-restaurant/
https://www.tastingtable.com/1158683/11-red-flags-to-look-for-at-a-seafood-restaurant/
https://www.tastingtable.com/1158683/11-red-flags-to-look-for-at-a-seafood-restaurant/
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0956713524001142
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0956713524001142
https://www.foodwatch.org/en/massive-fraud-bottled-water-was-not-as-pure-as-we-thought
https://www.foodwatch.org/en/massive-fraud-bottled-water-was-not-as-pure-as-we-thought

EFSA: OpenFoodTox Datenbank

Thema des Monats

OpenFoodTox provides chemical hazards data:

Assessments

Looking up toxic @

effectsand safelevels
“From over 11,638 toicity stuces:
“Reference ports.

Chemical
information
(substances,

components)

EFSA Outputs
(Scientific
opinions,

statements,
etc..)

Reference values
for human and
animal health

Quelle: EFSA

Feedback

Die EFSA-Datenbank OpenFoodTox wurde entwickelt, um Daten tber die Risi-
ken von Chemikalien zusammenzufassen. Die Datenbank enthalt Daten, die
aus dem Screening von etwa 2400 Dokumenten wie z.B. EFSA-Stellungnah-
men und umfasst mehr als 10.800 Bewertungen fiir mehr als 5.800 Chemika-
lien.

Am 26. Januar 2024 wurde ein Bericht zur Pflege, Aktualisierung und Weiter-
entwicklung der Datenbank veroffentlicht.

Nachstehend als Beispiel die Ergebnisse der Recherche zu ,Chlorpyrifos®:

Substance has
Chiorpyrifos 25 such

CAS number
2921-88-2

Component
Chiorpyrifos

EC Ref No
220-864-4

Molecular formula
COM11CI3NO3PS

Smiles (-)+17-Oxosparteine

S=P(OC1=NC(=C(C=C1Q)CI)CI(OCC)OCC ()°3,7-Dimethyl-6-octen-1-of
(-)-alpha-bisabolol
(-)-Alpha-cedrene
(-)-Aipha-elemol

EFSA outputs

Output Type
EFSA statement

Rea: OPOnFoodTox provid data for
the substance characterisaton, the inks to

Substance Author Published Output Title Legal Basis url

08/28/2019 3293 Statement on the available outcomes of the human health assessment in the
Context of the pesticides peer review of the active substance chiorpyrifos
Refined risk assessment regarding certain maximum residue levels (MRLS) of
‘concern for the active substance chiorpyrifos.

Conclusion on the peer review of the pesticide human health risk
the active substance chiorpyrifos

eguistion  hitp://dx.doi.org/10.2903/j.efsa.2019.5809
ttp://dx.dol.org/10.2903/j.efs2.2015.4142

Chiorpyrifos  EFSA
ey £
Chlorpyrifos  EFSA 06/12/2015 2660

Chiorpyrifos  EFSA 04/22/2014 2492

con EFSKS tp1//dx.dol.0rg/10.2903/)e52.2014.3640

B legistation, and » summary of

Cropyrtos 75 conoticloglal andoits SO MR OUES . 4 rg10.2003 et 20111961
oy Wieotic R S /6640107 10.2503) b

o320 1273 nclusion on the peer review of the pesticide risk assessment of the active

cor
substance chlorpyrifos.

Hazard Characterisation: Reference points

Substance Author Year Output  Study TestType Species  Route ?;m;nn Endpoint Qualifier Value Unit Effect Toxicity
ays.
Chiorpyrfos  EFSA 2011 1273 1627 shortterm toxicty  Mallord duck  ora: feed 0 Lcs0 - 7 ke mortality systemic
w/asy
Chiompyrfos  EFSA 2011 1273 1627 acute toxicity Bird oral: 0 wso - 122 mykg mortality systemic
Unspecified
Chiompyrfos  EFSA 2011 1273 1627 acute toxicity Bobwhite  oral: 0.04 w050 - i3 ma/kgbw  mortality systemic
auail Crspeciied
Chiorpyrfos  EFSA 2011 1273 1627 acute toxicty Common  oral: o wso - 133 makgbw  montaity systemic
Goail Gnspeciied
Chiorpyrfos  EFSA 2011 1273 1627 acute toxicty Mouse oral: o wso - 6 ma/kgbw  mortality systemic
Gnspeciied
Chlorpyrifos. EFSA 2011 1273 1627 reproduction toxicity Rat Not reported o NOAEL - 1 qu;:'vv not reported not reported
Chiopyrfos  EFSA 2011 1273 1627 reproduction toxicity  Mallard duck  Not reported 0 NOEC - 288 ok reproduction  reproductive
wiasy

Hazard Characterisation: Reference values

Substance Author Year ?:!Dut Assessment Qualifier Value Unit Population Remarks
Chlompyrifos  EFSA 2014 2492 ADI - 0001 mafkg  Consumers

widay
Chlorpyrifos  EFSA 2014 2492 AOEL - 0001 pakg  Workers
Chlorpyrifos ~ EFSA 2014 2492 AR - 0005 pgjkg  Consumers

Genotoxicity

Substance Author Year Output Id Genotoxicity
Chiorpyrifos EFsA 2011 1273 No data
Chlorpyrifos EFsa 2014 2492 Negative
Chiompyrifos EFsA 2015 2660 No data
Chiomyrifos EFSAPPR 2019 3203 Ambiguous

Fir weitere Informationen zu der OpenFoodTox Datenbank verweisen wir auf
die Verdffentlichung der EFSA: OpenFoodTox: eine frei zugangliche Daten-
bank fiir Chemikalien.

Ihre Anregungen, Fragen und
Wiinsche zu diesem Newsletter
richten Sie bitte direkt an:
info@safefood-online.de
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https://www.efsa.europa.eu/en/microstrategy/openfoodtox
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/sp.efsa.2022.EN-7635
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/sp.efsa.2022.EN-7635
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0160412020322480#f0010
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0160412020322480#f0010
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Impressum

Safefood-Online =

Risiken erkennen und Chancen erhdhen

Safefood-Online GmbH
Birkenweg 18
68723 Schwetzingen

Telefon: +49 (0) 62 02 / 923 697
Telefax: +49 (0) 62 02 / 923 696
E-Mail: info@safefood-online.de
Internet: www.safefood-online.de

Haftungshinweis: Trotz sorgfaltiger inhaltlicher Kontrolle ibernehmen wir
keine Haftung fir die Inhalte externer Links. Fiir den Inhalt der verlinkten
Seiten sind ausschliellich deren Betreiber verantwortlich.

Allgemeine Nutzungsrichtlinien

1. Das Unternehmen safefood-online GmbH (im Folgenden
,safefood-online” genannt), geschéftsansassig Birkenweg 18,
68723 Schwetzingen, betreibt unter der Internet-Adresse www.safe-
food-online.de eine Website im Internet, die der Information und Kom-
munikation mit Internetusern dient. Der Gegenstand des Unterneh-
mens ist der Unterhalt einer Internetdatenbank zur Darstellung von Ri-
siken und Bewertung fiir Lebensmittelsicherheit

2. Als Anbieter eines Teledienstes wird safefood-online personenbezo-
gene Daten (Einzelangaben iiber personliche oder sachliche Verhalt-
nisse einer bestimmten oder bestimmbaren Person) nur insoweit er-
heben, verarbeiten oder nutzen, als das zur Durchfiihrung des Tele-
dienstes erforderlich ist (Bestandsdaten). Eine Verarbeitung und Nut-
zung der Bestandsdaten fiir anderweitige Zwecke erfolgt nur dann,
wenn Sie als Nutzer Ihre ausdriickliche Einwilligung dazu erteilen. Von
uns wird weder die Benutzung der Website als Einwilligung angese-
hen, noch ist die Benutzung der safefood-online -Website von der Er-
teilung Ihrer Einwilligung abhangig.

3. Sie haben das Recht, Ihre Einwilligung zur Speicherung, Verarbeitung
und Nutzung lhrer Daten jederzeit mit Wirkung fiir die Zukunft zu wi-
derrufen. Die Widerrufserklarung kann schriftlich oder auf elektroni-
schem Wege erfolgen. Wollen Sie Ihre Einwilligung widerrufen, schi-
cken Sie bitte eine E-Mail an info@ safefood-online.de

4. Verantwortlichkeit fiir Inhalte
a. safefood-online ist fiir eigene Inhalte der Website nach allgemei-
nen Gesetzen verantwortlich.

Vertretungsberechtigter Geschaftsfiihrer:
Dr. Bernhard Miiller

Sitz der Gesellschaft: Schwetzingen
Registergericht: Amtsgericht Mannheim
Registernummer: HRB 710365

Umsatzsteuer-ldentifikationsnummer gemaR § 27a Um-
satzsteuergesetz: DE 274 106 454

Inhaltlich Verantwortlicher geméaR § 55 Abs. 2 RStV:
Dr. Bernhard Miiller

b. Fir fremde Inhalte, die in der Website zur Nutzung bereitgehalten
werden, ist safefood-online nur insoweit verantwortlich, als eine
Kenntnis von diesen Inhalten besteht und die technischen und zu-
mutbaren Moglichkeiten besteht, die Nutzung zu verhindern.

c. Eine Haftung fiir fremde Inhalte, zu denen lediglich ein Zugang
von safefood-online vermittelt wird, ist ausgeschlossen. Eine au-
tomatische und kurzzeitige Vorhaltung fremder Inhalte aufgrund
Nutzerabfrage gilt als Zugangsvermittlung. Wir tibernehmen keine
Haftung oder Garantie, fiir den Inhalt von Internetseiten, auf die
unsere Website direkt oder indirekt verweist. Besucher folgen Ver-
bindungen zu anderen Websites und Homepages auf eigene Ge-
fahr und benutzen sie geméR den jeweils geltenden Nutzungsbe-
dingungen der entsprechenden Websites.

d. Verpflichtungen zur Sperrung der Nutzung rechtswidriger Inhalte
nach den allgemeinen Gesetzen bleiben unberiihrt, wenn safe-
food-online unter Wahrung des Fernmeldegeheimnisses gemafR
§88 TKG von diesen Inhalten Kenntnis erlangt und eine Sperrung
technisch moglich und zumutbar ist.

5. Rechtliche Hinweise
Das Unternehmen safefood-online bemiiht sich, auf dieser Website
richtige und vollsténdige Informationen zur Verfligung zu stellen. Sie
libernimmt jedoch keine Haftung oder Garantie fiir die Aktualitat, Rich-
tigkeit und Vollstandigkeit der bereitgestellten Informationen. Wir be-
halten uns das Recht vor, ohne vorherige Ankiindigung Anderungen
oder Ergdnzungen der bereitgestellten Informationen vorzunehmen.

6. Urheberrechte
Der Inhalt dieser Website ist urheberrechtlich geschiitzt. safefood-on-
line gewahrt den Besucher jedoch das Recht, den auf dieser Website
bereitgestellten Text ganz oder ausschnittsweise zu speichern und zu
vervielfaltigen. Aus Griinden des Urheberrechts ist die Speicherung
und Vervielfaltigung von Bildmaterial oder Grafiken aus dieser Website
nicht gestattet.
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